
Cake Menu

Grab &  Go

ホテルメイドのケーキは地産地消にこだわった様々な⾧崎の食材を使用しております
ケーキは季節ごとに随時更新いたします

Pistache
ピスターシュ

サワーチェリーと木苺ジュレ、ピスタチオ
クリームをピスタチオ生地で巻き、
刻みピスタチオを飾った贅沢ロール

Melon  Shortcake 
メロンのショートケーキ

⾧崎県産のメロンをたっぷりと
使用した贅沢なショートケーキ

ライチ、白ワインと⾧崎苺ムースを重ね、
土台にレモンパウンドとカシス、

飾りにマスカルポーネとローズジュレ

Légère
レジェール

￥1,500- ￥800- ￥800-

￥750- ￥850-￥850-

Matcha Fraise
抹茶フレーズ

苺のムースにそのぎ抹茶のムースと
⾧崎苺のジュレを詰め、そのぎ抹茶の

サブレを組み合わせたケーキ

Gâteau Fromage Citrus
ガトーフロマージュ柑橘

柑橘の甘みと爽やかな酸味、
チーズの濃厚な味わいが調和した一品

￥750-

Matcha Tiramisu
抹茶ティラミス

Fleur
フルール

八女抹茶をしみ込ませたスポンジに、
カモミール香るマスカルポーネムースを

重ねた、爽やかなティラミス

アーモンド生地にカスタードクリーム、アール
グレイを練り込み、木苺クリームとローズ
ジュレを重ね、メレンゲで仕上げたタルト

Tarte Flan
タルトフラン

タルト生地にカスタードとパイナップルを
重ね、パイ生地を纏わせ、しっかりと
固めに焼き上げたプリンをのせた一品

￥800-


